
Be zeichnung des Lebensmittels: 

Geb rannte Mandeln 

Zu taten: 
200g Süße Mandeln Ja! NAN 1008576 
200g Zucker Ja! NAN 5249473 
100g Wasser 
8g Vanillezucker Ja! NAN 8302163 
½ TL (ca. 2g) Zimt Ja! NAN 2371188 

Zubereitung:  
Wasser, Zucker, Vanillinzucker und Zimt in einen Topf geben und aufkochen lassen, 
Mandeln dazu geben, Wasser komplett verkochen lassen.
Mandeln auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech geben, gut verteilen und 
trocknen lassen
TIPP: 
Restliche Zuckermasse aus dem Topf entfernen und Mandeln wieder in den Topf 
geben und karamellisieren lassen, dann bekommen die Mandeln ihren 
Weihnachtsmarkt üblichen Glanz
Hinweis: Der Artikel hat ein MHD von 7 Tagen und ist nicht kühlpflichtig 
Idee: Nutzen Sie zum Verkauf zum Beispiel den 200ml oder 300ml Shaker  

Fresh Cut Ordner Dessert 

Gebrannte Mandel  
NAN 7939991 PLU 2767




